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* Z
oz

na
m

 a
le

rg
én

ov
: 1

 o
b

iln
in

y 
ob

sa
hu

jú
ce

 le
p

ok
 a

 v
ýr

ob
ky

 z
 n

ic
h 

(t
. j

. p
še

ni
ca

, r
až

, j
ač

m
eň

, o
vo

s,
 š

p
al

d
a,

 k
am

ut
 a

le
b

o 
ic

h 
hy

b
rid

né
 o

d
ro

d
y)

, 2
 k

ôr
ov

ce
 a

 v
ýr

ob
ky

 z
 n

ic
h,

 3
 v

aj
ci

a 
a 

vý
ro

b
ky

 

z 
ni

ch
, 4

 r
yb

y 
a 

vý
ro

b
ky

 z
 n

ic
h,

 5
 a

ra
ši

d
y 

a 
vý

ro
b

ky
 z

 n
ic

h,
 6

 s
ój

ov
é 

zr
ná

 a
 v

ýr
ob

ky
 z

 n
ic

h,
 7

 m
lie

ko
 a

 v
ýr

ob
ky

 z
 n

eh
o,

 v
rá

ta
ne

 la
kt

óz
y,

 8
 o

re
ch

y,
 k

to
rý

m
i s

ú 
m

an
d

le
, l

ie
sk

ov
é 

or
ec

hy
, v

la
šs

ké
 

or
ec

hy
, k

eš
u,

 p
ek

an
ov

é 
or

ec
hy

, p
ar

a 
or

ec
hy

, p
is

tá
ci

e,
 m

ak
ad

am
ov

é 
or

ec
hy

, q
ue

en
sl

an
d

sk
é 

or
ec

hy
 a

 v
ýr

ob
ky

 z
 n

ic
h,

 9
 z

el
er

 a
 v

ýr
ob

ky
 z

 n
eh

o,
 1

0 
ho

rč
ic

a 
a 

vý
ro

b
ky

 z
 n

ej
, 1

1 
se

za
m

ov
é 

se
m

en
á 

a 
vý

ro
b

ky
 z

 n
ic

h,
 1

2 
ox

id
 s

iri
či

tý
 a

 s
iri

či
ta

ny
 v

 k
on

ce
nt

rá
ci

ác
h 

vy
šš

íc
h 

ak
o 

10
 m

g
/

kg
 a

le
b

o 
10

 m
g

/
l, 

13
 v

lč
í b

ôb
 a

 v
ýr

ob
ky

 z
 n

eh
o,

 1
4 

m
äk

ký
še

 a
 v

ýr
ob

ky
 z

 n
ic

h

Sezónne menu
podávané od 11.00 do 15.00

POLIEVKY & PREDJEDLÁ

Francúzska cibuľačka, hrianky z kváskového chleba s cesnakom 0,33 l  * 1, 9, 10
4,90 €

Krémová chrenová polievka s julien zeleninou a hovädzím trhaným mäsom 0,33 l  * 7, 9, 10
5,90 €

Marinovaná červená repa, pečená paprika a čerstvý kozí syr 100 g  * 7, 9, 10
6,90 €

HLAVNÉ JEDLÁ

Domáce tagliatelle s kúskami hovädzej sviečkovice s maslovou omáčkou, 
sušené paradajky, šalvia, syr grana padano 300 g  *1, 3, 7, 9

13,90 €

„Boston butt“ pečené bravčové v karamelovej omáčke, domáca tarhoňa s baby kelom a údenou slaninou 120 g  * 1, 3, 7, 9
13,90 €

Krémové rybie rizoto so šafránom, krevetami a lúpanými paradajkami 300 g  * 2, 4, 7, 9
15,90 €

Grilovaný steak z teľacieho stehna, dusený špenát, eringhi huby a domáce gnocchi 120 g  * 1, 3, 7, 9
17,90 €

Grilované filety sivoňa, julien zelenina s cukrovým hráškom, omáčka „matelote“ 110 g  * 4, 7, 9, 10
18,90 €

Slovenské menu

POLIEVKA
Staroslovenská hubová smotanová polievka s čerstvou pažitkou 0,33 l  * 1, 3, 7, 9

5,90 €

HLAVNÉ JEDLÁ
 

Grilovaná bravčová panenka s cícerovým pyré, viedenská cibuľka 120 g  *1, 7, 9, 10
13,90 €

Hovädzia sviečková na smotane, karlovarská knedľa 110 g  * 1, 3, 7, 9, 10 
15,90 €

DEZERT
Zemiakové perky, plnené lesným ovocím, pražené vlašské orechy s maslom 150 g  * 1, 3, 7, 8

5,90 €
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V prípade vašej spokojnosti si dovolíme pripočítať 8% obslužné k vášmu účtu. 
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Seasonal menu
served from 11.00 am to 3.00 pm

SOUPS & STARTERS

French onion soup, roasted homemade sourdough bread with garlic 0,33 l  * 7, 9, 10
4,90 €

Cream of horseradish soup with vegetable julienne and “pulled beef” 0,33 l  * 7, 9, 10
5,90 €

Marinated beetroot and roasted bell pepper salad with fresh goat cheese 100 g  * 7, 9, 10
6,90 €

MAIN DISHES 

Homemade tagliatelle with steak strips, fine butter sauce, sun-dried tomato, 
sage and Grana Padano cheese 300 g  * 1, 3, 7, 9

13,90 € 

Sous-vide “Boston butt” in caramel sauce, traditional Slovak pasta with roasted Brussel’s sprouts and bacon 120 g  * 1, 3, 7, 9
13,90 €

Fine white fish saffron risotto with prawns and peeled tomatoes 300 g  * 2, 4, 7, 9
15,90 €

Veal roast with sautéed spinach, eringhi mushrooms and homemade gnocchi 120 g  *  1, 3, 7, 9
17,90 €

Grilled arctic char, vegetable julienne, sugar snap peas and sauce “matelote” 110 g  *  4, 7, 9, 10
18,90 €

Slovak menu

SOUP
Cream of boletus soup with fresh chives 0,33 l  *  1, 3, 7, 9

5,90 €

MAIN DISHES 

Grilled pork tenderloin with chickpea puree and roasted onion 120 g  * 1, 7, 9, 10
13,90 €

Roast beef with creamy root vegetable sauce and Carlsbad dumplings 110 g  *1, 3, 7, 9, 10
15,90 €

DESSERT
  “Perky” (Slovak potato pasta) stuffed with forest fruit, roasted walnuts and melted butter 150 g  * 1, 3, 7, 8

5,90 €
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An optional 8% service charge will be added to your bill 
in case you were satisfied with our services.


